TRAUMKULISSE IM GRUNEN ——— Sie Ihren

schonsten Tag
bei uns.

Unser weitldufiger Garten
schafft Raum fur
unvergessliche Momente
- freie Trauungen unter

altem Baumbestand, ein

stilvoller Sektempfang im
Freien und Fotos, die flr

immer bleiben.

Unser moderner Festsaal und der neu gestaltete Garten
bieten Platz fiir 50 bis zu 150 Gaste und schaffen das
perfekte Ambiente fiir jeden besonderen Anlass.

Ob Hochzeit, Silberhochzeit, Firmenfeier oder Geburtstag - bei uns wird
jedes Fest zu einem unvergesslichen Erlebnis.

Sektempfang

unter freiem Himmel
Seit funf Generationen steht das Hotel Wort-

mann-Klockenbrink fir Gastfreundschaft und
Liebe zum Detail.

ﬂ . O S N ' > ' . Gemeinsam mit Ihnen planen wir Ihre Feier
' - W -' — . : . ganzindividuell - vom Men{ und Ablauf bis hin

Fotos & Erinnerungen @ AR A\ s * zu besonderen Wiinschen.
im Pavillion % .y ; \ WL d 3
Dank unseres starken Netzwerks empfehlen wir

Ihnen gerne passende Dienstleister von Deko
und Floristik bis Musik und Fotografen.

Buchen Sie jetzt Ihr Event!

@ hotel-klockenbrink.de 34
6.;4@'@- Herforder
e 05422/930186 b

Stand: 05/26

WWW.HOTEL-KLOCKENBRINK.DE




VORSPEISEN GETRANKE

DESSERT HAUPTGANGE

NACHTBUFFET

Toimatlicl

Empfang im groBen Garten
WEINGUT GRAF VON KAGENECK
Rosé-, Rot- und WeilBwein
HERFORDER PILS
SPIRITUOSEN

Wahlweise ein .
ERFRISCHENDE ALKOHOLFREIE GETRANKE
KAFFEESPEZIALITATEN & TEE

TAFELSPITZ CARPACCIO
Rote Beete | Schnittlauchdl | Meerrettich |
Gurke | Sellerie

SCHNITZEL ,WIENER ART"
Kroketten | Zitrone | Pilzrahm-Sauce
RINDERSCHMORBRATEN
Dunkelbier-Sauce | karamellisierte Zwiebeln
GEBRATENE AUSGELOSTE
HAHNCHENSCHENKEL
Bunte Paprika | Kartoffelgratin | Thymianjus
SAISONALE GEMUSEAUSWAHL
Brokkoli | Blumenkohl | Erbsen |
Karotten | Speckbohnen
VARIATION VON MARINIERTEN SALATEN
Norddeutscher Kartoffelsalat
Rote-Bete-Salat mit Apfel & Meerrettich
Gurken-Dillsalat

SOMMERTORTE IM GLAS
Holunderblite | Ricotta
LIMONENCREME
Waldbeeren | Melisse | Butter Crumble

LAMMERSCHMIDT’'S CURRYWURST
Brotchen | Pommes | Ketchup | Mayonnaise
MINI-BROTCHEN
Sesam | Mohn | Natur
DAZU
Krauterdip | Salzbutter

68,90 €

pro Person

Meditersare

Empfang im groB3en Garten
WEINGUT GRAF VON KAGENECK
Rosé-, Rot- und WeiBwein
HERFORDER PILS
SPIRITUOSEN

Wahlweise zwei B
ERFRISCHENDE ALKOHO.I'.FREIE GETRANKE
KAFFEESPEZIALITATEN & TEE

SOMMERSALAT MOZZARELLA
Strauchtomaten | Basilikum | Pfirsich/Aprikosen
GEGRILLTES ANTI PASTI GEMUSE
Zucchini | Paprika | Champignon |
Aubergine | Eingelegte Tomaten

GEFULLTE ROULADE VON
DER HAHNCHENBRUST
Fetakése | Gemolata | WeiBweinrisotto | Kédsesauce
SALTIMBOCCA VOM SCHWEINEFILET
Schinken | Salbei | WeiBwein-Veloute
FILET VOM ZANDER
Chorizo-Spinat Risotto | Parmesan |
Zitronen-Veloute | Mediterranes Gemiise
SPAGHETTI A LA PARMIGANO (VEGI)
Rucola | Sonnenblumenkerne |
halbgetrocknete Tomaten | Triffeldl
SAISONALE GEMUSEAUSWAHL
Brokkoli | Blumenkohl! | Erbsen |
Karotten | Speckbohnen
VARIATION VON MARINIERTEN SALATEN
Panzanella Brotsalat
Feta Salat
Couscous-Salat

PANNA COTTA
Fruchtmark | Minze
TIRAMISU
Mascarpone | Kaffee | Biskuit

Arancini
Salami | Erbsen | Schinken
KASEVARIATION
bestehend aus einer Selektion an
européischen Hart- und Weichkésen
dazu Frichtesenf und Weintrauben
CIABATTA
MINI-BROTCHEN
Sesam | Mohn | Natur
DAZU
Krauter-Ricotta

72,90 €

pro Person

Yore Nord nack Jid

Empfang im gro3en Garten
WEINGUT GRAF VON KAGENECK
Rosé-, Rot- und WeiBwein
HERFORDER PILS
SPIRITUOSEN

Wahlweise drei R
ERFRISCHENDE ALKOHO!.FREIE GETRANKE
KAFFEESPEZIALITATEN & TEE

NIEDERSACHSISCHE HOCHZEITSSUPPE
MarkkléBchen | Graupennudeln |
Blumenkohl | Eierstich

GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN
Kartoffelplree | Rotweinsauce
FILET VOM LANDSCHWEIN IM
BLATTERTEIGMANTEL
Speck u. Zwiebeln | Rosmarinkartoffeln |
Cremige Waldpilzrahmsauce
LACHS GEGRILLT
Apfel-Gurkenrelish | Spinatrisotto | Rieslingveloute
GRATINIERTE BERGKASESPATZLE (VEGI)
Geschmolzene und gebackene Zwiebeln |
Schnittlauch
SAISONALE GEMUSEAUSWAHL
Brokkoli | Blumenkohl | Erbsen | Karotten |
Speckbohnen | Rosenkohl
VARIATION VON MARINIERTEN SALATEN
Schwébischer Linsensalat
Spargelsalat (saisonal)

BIENENSTICH IM GLAS
Johannisbeere | Mandelcrunch
APFELSTRUDEL
Vanillesauce | Schlagsahne | Vanilleeis

SPIEGELEIER AM BUFFET GEBRATEN
DAZU
AUSWAHL VON GEKOCHTEM
UND ROHEM SCHINKEN
Gewiirzgurken | Mixed Pickels
KASEVARIATION
bestehend aus einer Selektion an
européischen Hart- und Weichkasen
dazu Friichtesenf und Weintrauben
HAUSGEBACKENES SAUERTEIGBROT
Vollkorn
MINI-BROTCHEN
Sesam | Mohn | Natur
DAZU
Krauterdip | Salzbutter

77,90 €

pro Person

Aves allere Welt

Empfang im groBen Garten
WEINGUT GRAF VON KAGENECK
Rosé-, Rot- und WeiBwein
HERFORDER PILS
SPIRITUOSEN

Wahlweise drei B
ERFRISCHENDE ALKOHO‘I..FREIE GETRANKE
KAFFEESPEZIALITATEN & TEE

YAM-NUEA THAILANDISCH. RINDFLEISCHSALAT
Ananas | Pflicksalate | Gurke |
Rote Zwiebeln | Roastbeef
CHICKEN SATAY SPIEBE
Erdnusssauce

NIEDRIGTEMPERATUR GEGARTES ENTRECOTE
SuBkartoffel Pommes | ChimiChurri-Sauce |
Chili-Ancho-Jus
INDISCHES MURGH MAGHANI HUHNCHEN
Basmati Reis | Tomatensud | Gurken Raita |
Minz-Chutney
LACHS UNTER DER KRAUTER-KRUSTE
Bulgur-Gemdse | Koriander-, Minz-Creme |
Griines Curry
KICHERERBSEN-CURRY
SuBkartoffeln | Bohnen | Koriander | Rote Zwiebel
VARIATION VON MARINIERTEN SALATEN
Glasnudelsalat ,Bangkok Style”
Asia-Gurkensalat ,Sesame Crunch”
Veganer Tom Sam Salat

BANOFFEE PIE
Sahne | Vanille | Banane | Karamell
MOUSSE AU CHOCOLAT
Beeren | Karamell-Mandeln | Sahne
EXOTISCHE FRUCHTE
Vanilleeis | Zitronensorbet | Sahne | Pavlova

KOREAN FRIED CHICKEN
Koreanische BBQ-Sauce | Sesam |
Frihlingszwiebeln
SOMMERROLLEN
Gartenkréuter | Garnele | Gurken |
Karotten | Basilikum
FLADENBROT
DAZU
Avocado-Senf-Dip | Hummus | Salzbutter

88,90 €

pro Person

VORSPEISEN GETRANKE

DESSERT HAUPTGANGE

NACHTBUFFET

Gerne passen wir unser Speisen- und Getrankeangebot

auch nach Ihren individuellen Wiinschen an, sei es durch

zusatzliche Speisen, besondere Getrénke oder spezielle
Wiinsche wie vegan oder glutenfrei.

Jetzt anfragen!
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